E se bevessimo un centesimino?
528

PADLO MASSOBRTD

Dl patse di Oriolo al flehl, nel Faentino, dove la specialith sono | fiehl caramedlati ma anche un raro vitigno
che qui chiamann «savigndn rssos o scentesimino = maveva parloto la prima vobta Matieu Telokti, talent
sooat i cose boone. Quel giomo assaggiamma il prototipo & Ancarand di Faenaa (tel. 0548643062 ¢ la
sarpresa fa notevobe. Glomil fo, Fincontro son Alessardra & Danlela Morin anch'essl matt del
=cemibesiming=, dal seprannome di colul che (tal Pletro Manori) negh anni ‘40 protesse dalla Allossera i
filari all'interno delle mura di Faenza. Cosd, opgi. $u quaranta ettari vitati per 100 mila bottighic anmaali, i
Maorini da quesio viligno producons cingue tipologie df vind, B, a noi & placiato molte il Morosi 2006, an
brut metodo charmat con breve sosa del mosto sulbe bucoe, che assame il profumo di roselio, con una
nusnce aromatica che non 5 spegne neppure sal finale amarcgnolo. Citimo!

Gl st viind sono Bl Rasa d'Autunne 2006 o [l Trabmlll Ravenna Rosso 2004 (fermentazions sulle butee per
un mpese] e affinaments in tonnesux. Ha somiglianee con il Lacrima di Mormo d'Alba, stopisce il colore
roxso rubiing acceso, le nobe floreati e Voquilibrats tannicich. Medesima vinificarione per < HDenignone=
oo, Ma le uve centesiming areivano fino al passito Rubaooori 2004,
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UNA BOTTIGLIA D1 MOROSE 2006: EUVRD o



